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ACTA DE REUNION O COMITE N° 51

Hora: 3:30 pm - 4:30 pm Fecha: 22/05/2025

Lugar: CDI GARRAPINOS

Dependencia que Convoca: Corporacién el Minuto de Dios de Garzon-CorMiDi

Proceso: Promocion y prevencion primera infancia

Aplicar con las gestoras de alimentos los protocolos de limpieza y desinfeccion en
areas, equipos y utensilios utilizados en la preparacion de alimentos, con el fin de
prevenir la contaminacién indirecta y proteger la salud de los nifios y nifias
pertenecientes al CDI Garrapifios.

Objetivo:

Agenda:

e Bienvenida e introduccién al tema

e Socializacion del tema

e Retroalimentacion y reflexiones

e Resultados de la reunién

e Compromisos adquiridos por los nifios
e Evidencia fotografica

e Listado de asistencia

Desarrollo:

1 Saludo inicial y bienvenida: Siendo las 3:30 de la tarde del dia jueves 22 de mayo del afio 2025, del dia jueves
22 de mayo del afio 2025, la profesional en salud y nutricion del CDI Garrapifios da inicio a la jornada de formacion
sobre Buenas Précticas de Manufactura (BPM), dando la bienvenida a las personas encargadas de la preparacién y
manipulacion de alimentos en la institucion. En esta sesion se abordd la importancia de mantener una adecuada
limpieza y desinfeccion de las éareas, equipos y utensilios utilizados en la cocina, con el fin de prevenir la
contaminacion indirecta y garantizar alimentos seguros para los nifios y nifias.

2 Socializacién del tema:

Durante la jornada, se abordé el tema de las Buenas Practicas de Manufactura (BPM) con énfasis en los
procedimientos de limpieza y desinfeccién de areas, equipos y utensilios utilizados en la preparacién de alimentos
dentro del CDI. Se explic6 que estas practicas son esenciales para garantizar la inocuidad alimentaria, evitar la
contaminacion cruzada y proteger la salud de los nifios y nifias.

Se socializa la diferencia entre limpieza y desinfeccién:
e Limpieza: eliminacién de residuos visibles de alimentos, grasa y suciedad de las superficies y utensilios.
e Desinfeccién: aplicacion de productos quimicos o métodos fisicos que destruyen los microorganismos
patégenos que pueden estar presentes en esas superficies.
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Ademas, se explicé la importancia de seguir el orden correcto de estos pasos: primero limpiar, luego enjuagar,
desinfectar, enjuagar nuevamente si es necesario, y secar al aire o con toallas limpias de un solo uso.

Se destaco el uso correcto de productos desinfectantes, considerando concentracion, tiempo de contacto,
almacenamiento y etiquetado adecuado. Se recomendé llevar un registro de limpieza y desinfeccién, establecer una
rutina diaria de saneamiento y mantener las fichas técnicas de los productos utilizados.

También se abordaron las normas generales de higiene personal del manipulador de alimentos, como:
e Lavado correcto y frecuente de manos.

e Uso adecuado del uniforme completo (bata, cofia, tapabocas y calzado cerrado).

e No usar accesorios (anillos, pulseras, relojes).

e Mantener ufias cortas y limpias.

e No manipular alimentos si se presentan sintomas de enfermedades infectocontagiosas.

Se present6 un cartel visual con los pasos clave para la limpieza y desinfeccién, que serd ubicado en el area de
cocina como guia permanente. Se reforzé la importancia de aplicar estos conocimientos todos los dias, ya que una
falla en cualquiera de estos procesos puede poner en riesgo la salud de los nifios y nifias del centro.

3. Retroalimentacion y reflexiones: Los asistentes valoraron la claridad de los conceptos y la utilidad de las
recomendaciones practicas, expresando que estos espacios permiten fortalecer el compromiso del equipo con la
calidad e inocuidad de los alimentos. También se destacé la necesidad de hacer revisiones periddicas y contar con
materiales visuales como carteles o listas de chequeo visibles en el area de cocina..

4. Decisiones:

Como resultado de la jornada, los asistentes comprendieron la importancia de seguir cada paso del proceso de
limpieza y desinfeccién. Se fortalecieron conocimientos sobre el uso seguro y eficaz de desinfectantes y se aclararon
dudas sobre la prevencion de la contaminacion indirecta. Se identificaron oportunidades de mejora en la organizacion
del area de cocina y se valoroé la necesidad de tener protocolos visibles y estandarizados.
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Compromisos / tareas Responsable(s): Nombre / Cargo o rol Fechas

Verificar que las areas de
trabajo permanezcan limpias,
ordenadas y libres de
elementos contaminantes.

Jessica Tarapues / Nutricionista Permanente

Reportar cualquier irregularidad Jessica Tarapues / Nutricionista Permanente
en el estado de los equipos o
insumos de limpieza.

Any Johana Vargas / Gestora de alimentos Permanente
Aplicar  correctamente  los Sandra Ines Rodriguez / Gestora de alimentos
pasos de limpieza vy Ibalba Rivera Parra / Gestora de alimentos
desinfeccion de utensilios, Clara Ines Murcia/ Gestora de alimentos
equipos y superficies. Adriana Losada / Gestora de alimentos

FIRMA ASISTENTES

Nombre Cargo o rol / Dependencia Entidad Firma
Jessica Tarapues Villota Nutricionista CorMiD %‘”‘ I'vyw-*
Fecha Hora Lugar
Proxima reunion —
POR DEFINIR POR DEFINIR CDI GARRAPINOS
Colaborador que elabora el acta: Jessica Tarapues Villota / Nutricionista
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